or+e

MOH{’IOHV

LOCANDA

Gentile Ospite
IN CASO DI ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI LA PREGHIAMO DI CHIEDERE
INFORMAZIONI SUI PIATTI CHE LE PREPAREREMO PRIMA DI ORDINARE , LE POTREMO COSI
CONSIGLIARE NEL MIGLIORE DEI MODI. GRAZIE!

Dear Guest
We will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or
mTolpronce issue, please ask us before order your meal. Thank you!
Liebe Kunden, wenn Sie A||erg|en haben, bitte fragen Sie nach unseren Lebensml’r’reln Wir
sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten.
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Coperto € 2,50
Service € 2,50

IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCHI POTRANNO ESSERE UTILIZZATI ALIMENTI
SURGELATI ALL'ORIGINE
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STARTER- VORSPEISEN

Crubo DI parma 18 mesl, Burratina PuGLI€Se
€ CrubalOLa DI DATTerino dL BasILICO

Parma ham with burrata and cherry tomatoes
Parma Schinken mit Burrata und Kirschtomaten

€ 14,00

carne saLa Con Crema DI Vezzena e TarTuro nero

Carne sala with Cheese and truffle
Carne sala mit Kase und Schwarz Truffel

€ 13,00

PArmiGlana LeGGera DI meLanzane su cremad DI DATTerino

Eggplant parmigiana
Auberginen Parmigiana

€ 10,00

L A & 2

SCOTTATa DI TONNO rosSo daL Sesamo

Grilled bluefin tuna with sesame - Gegrillte Thunfisch mit Sesam

€ 15,00

TroTd dLLa Garbesand con CIPOLLA € UVeTTd, OLIO DEL Garbd € pPOoLeNnTd

Trout in sauce with onions, raisin, Garda olive oil and polenta
Hecht in SoRe mit zwiebel, Rosinen, Olivendl vom Gardasee und Polenta

€ 12,00



FIRST DISCHES- ERSTER GAWG

TOITELLI IN SFOGLIA DI Amarone 4L monte v.se
CON rISTreTTo DI VITELLO € TalrTuro

Handmade Amarone Tortelli with Monte Cheese, veal gray and truffle
Hausgemachte Amarone Tortelli mit Monte Kase, Kalbsbruhe und Truffel

€ 14,00

BIGOLI CON L'andTrd
Fresh Pasta Bigoli with duck ragout - Frische Pasta Bigoli mit Ente

€ 12,00

MaCCHeroncint con Lo STracoTTo DI manZo dL VaLPOLICeLLd
€ SCaGLIe DI vezzend

Homemade Macaroni with Beef Stew Valpolicella and Cheese
Hausgemachte Makkaroni mit Rindereintopf Valpolicella und Kase

€ 13,00

L A & 2

TAGLIOLINI CON PESTO DI PISTACCHI E TARTARE DI GAMBERONI

Tagliolini with pistachio pesto and prawn tartare
Tagliolini mit Pistazienpesto und Garnelentatar

€ 16,00

BIGOLI ALLA CAPRI CON TONNO FRESCO, POMODORINI SECCHI E OLIVE TAGGIASCHE

Fresh pasta Bigoli ‘Capri’ with fresh tuna, dried tomatoes and taggiasca olives
Frische Pasta Bigoli ‘Capri’'mit Frische Tuna,getrockneten Tomaten und Taggiasca, Oliven

€ 15,00



dalle Gligla e nan sole

MAIN COURSES - HAUPTGANG

TdGLIaTa DI CONTroFILETTO DI SCOTTONG CON ripuzione aLL'Amarone
DELLA VaLPOLICELLd

Grilled sliced tenderloin Beef with Valpolicella sauce
Gegrillte Rind geschnitten mit Valpolicella Sosse

€ 22,00

TaGLlaTa DI CONTrofILETTO DI SCOTTONA CON MONTE V.Se
€ CIPOLLA DI TrOP€d CarameLLatd

Grilled sliced tenderloin Beef with caramelized onion and Monte Cheese
Gegrillte Rind geschnitten mit Karamelisierten Zwiebeln und Monte Kase

€ 22,00

COSTATd DI Manzo IRLANDESE al fFerri (Cd. 500 GI)
Grilled Rib eye Steack (with bone)
Rumpsteak vom Grill

€ 25,00

GUANCeTTa DI VITELLO Brasdrta dLL'Amarone
CON PaTdTe arrosto

Veal cheek in Amarone with backed potatoes
Kalbsbraten in Amarone Wine mit Ofenkartoffeln

€ 18.50

L A & 2

Gran friTTo miSTo DI Mare con verpurine Croccantl

Fried seafood - Gebratene Meeresfruchte

€ 20,00

POLPO arroSTITO SU SCHIACCIATa DI PaTdTe

Grilled Octopus with mashed potatoes
Oktopus mit Kartoffelpuree

€ 18,50
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VEGETABLES - GEMUSE

PdTatIne friTTe €5,00

French fries - Pommes

VErpure GricLiate / veroure CoTre / patare dL Forno € 5,00

Grilled / cooked vegetables or B aked potatoes - Gegrillte / gekochtes Gemiise oder Ofenkartoffeln

INSdLaTa MiSTa / POMODOr CONn CIPOLLd € 5,00

Mixed salad - gemischter Salat / Tomatoes with onion - Tomaten mit zwiebeln

le . Gnsalatone

SALADS - SALATEN

CAESAR SALAD

Lattuga, Pol[o grz;gliato, crostini, grana a scaglie, uovo e salsa caesar
Lettuce, grilled chicken, croutons, Grana cheese, egg and caesar sauce
Kopfsalat Salat mit gegrillter Hihnchen, Croutons, Grana Kase Eier und Kaesar-Sauce

€ 13,00

Tonno

Lattuga, mdiccbio, carote, Pomodori, o[i'ue, mog{are[la, tonno , uova sode e acciugbe
Mixed salad with tomatoes, carrots, mozzarella, olives, tuna fish, eggs and anchovies
Gemischter Salat mit Tomaten, Karotten, Mozz., Oliven, Thunfisch und Eier und Sardellen

€13,00

Grecd

Pomodori, cipol[a, olz"ve, fem, cetrio[i, origano, crostini
Tomatoes, onions, oliven, feta cheese, cucumbers, oregano and croutons
Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Feta Kase, Gurken, Oregano und Croutons

€13,00
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